@ 3-D MOSAICO

di Cecilia Travaglia
Via Dante Alighieri, 5 | Orari: fino alle 23:00

@ SALBAROLI

editoria turistica e gadget
Viia Gamba, 16 | Orari: 8:30 - 12:30 e 15:00 - 19:00

@GIOIELLERIA CIMATTI

gioielleria e orologi
Via Mentana, 24/26 | Orari: 19:00 - 23:00

@BAR PIADINERIA MOSAICO
Via Argentario, 26 | Orari: 19:00 - 23:30

@ LE RADICI Erboristeria
Via Diaz, 45 | Orari: fino alle 23:00
BUONO: Assaggi dolci tipici in collaborazione
con Forno Missiroli

@ CELLAROSI SERGIO

gioielleria
Piazza del Popolo, 2 |
Orari: 10:00 - 12:30 e 15:30 - 19:30

@ CAFFE LETTERARIO
Via Diaz, 26 | Orari: 7:00 - 22:00

@ FELLINI SCALINOCINQUE

Piazza Kennedy, 15 | Orari: 7:00 - 02:00

@ KOKO MOSAICO
Via di Roma, 136 | Orari: fino alle 23:00
Buono: gadget gratuito

@ BAR TAZZA D'ORO
Piazza del Popolo, 11 | Orari: 7:00 - 24:00

OLIBRERIA GULLIVER

Via Diaz, 19-21 | Orari: fino alle 23

@O BARBARA LIVERANI MOSAICI
Via G.Rossi, 21/A | Orari: fino alle 23

OANNAFIETTA

maosaico contemporaneo
Via Argentario, 21 | Orari: fino alle 23
BUONO: corso di mosaico ore 10-15-21
mostra “Arte in terrazza” in anteprima

() FARGO BAR/PUB
Via Girolamo Rossi, 17 | Orari: 8:00 - 02:00

@ GELATERIA MILK
Via Cavour, 92 | Orari: 12:00 - 24:00

@ DISTRIBUTORI AUTOMATICI

Viia Santi Muratori, 5 | 24 ore su 24 ore

eventi « shopping ¢ incontri

www.inravenna.eu

@ LA BUTEGA AD GIORGIONI

erboristeria antica drogheria
Via IV novembre, 43 | Orari: 9:00 — 23:00

BUONO: assaggio di tisane e cioccolata al sale di Cervia

LIVIO LUARTE DEL BARBIERE
Galleria Diaz 33/A | Orari: 8:30 - 20:00
BUONO: la rasatura di una barba “gratis’,
previo appuntamento telefonico

(0544 31000/ 338 6881124)

(AL 45 RISTORANTE e BAR
Via Paolo Costa, 45 | Orari: fino alle 24:00
Certificato Associazione Italiana celiachia
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V////4 RAVENNA BELLA DI SERA PER OMC
special openings 26 march 2015

@ LIBRERIA DANTE

libreria, bookshop, stationery, souvenir
Via Diaz, 39 | Orari: 15:00 - 19:30

BUONO: sconto 10% per importi superiori a 10 euro
Discount 10% over 10,00 euro

BAR ALEX PAUL

Via de Gasperi, 11 | Orari: 07:00 - 24:00
BUONO: speciale aperitivo con degustazioni di
vino in abbinamento a piatti dedicati

O PIZZERIA PIADINERIA CUPIDO

piadina, crescioni, pasta
Via Cavour 43/A | Orari: fino alle 22:00

© CLOVERFIELD

abbigliamento

Via Ponte Marino, 41 | Orari: 15:30 - 23:00
BUONO: sconto 20% su made in Italy,
nuova stagione

@ “Q” CALZATURE

calzature e abbigliamento
Via Gordini, 21/23 | Orari: 18:00 - 21:00

@ IL NAZIONALE

gelateria, pasticceria artigianale
Piazza del Popolo, 28 | Orari: 8:00 alle 24:00
aperitivo

@ GRAND ITALIA

lounge bar
Piazza del Popolo, 9/10 | Orari: 8:00 - 24:00
aperitivo con gran buffet

(O PODERE PILICCA

abbigliamento e accessori donna
Via Cairoli 4/A — 4 | Orari: 15:30 - 23:00

(O CAFFE PASTICCERIA PALUMBO

Piazza San Francesco, 3 | Orari: 7:30 - 20:30

CAPPUCCETTO ROSSO

abbigliamento bimbo
Via Diaz, 52 | Orari: 15:30 - 23:00

() GASTRONOMIA ALPINE

alimentari
Via Cavour, 43 | Orari: 20:00 - 23:00

@ PASTICCERIA LA VENEZIANA
Via Salara, 15 | Orari: 15:00 - 22:30
BUONO: dalle ore 18:00 degustazione
gratuita delle colombe e uova di cioccolato
di nostra produzione

@ PROFUMERIE SABBIONI
Via IV novembre | Orari: 18:30 - 22:30

@ TIZIANA CACCOLI

latelier
Via Gordini, 9 | Orari: 16.00 - 22.00

(O CABIRIA WINE BAR
Via Filippo Mordani, 8 | Orari: 18:00 - 02:00

@ TAGIURI

abbigiamento uomo-donna
Via Cairoli, 10/13

Via Cavour, 20/26

Via Salara 20 | Orari: 15:30-20:00

ONON SOLO PIZZ0
Via G. Rossi, 26A | Orari: 19:00 - 22:00

cambiamenti.net
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RISTORANTE RISTORANTE OSTERIA FRICANDO’
VECCHIA RAVENNA NUOVA SCAr BATTIBECCHI
Via Tesoriera Vecchia, 16 - Tel: 0544 219536

info@osteriadeibattibecchi.it

MENU € 35 (bevande escluse)

Via Pasolini, 41 - Tel: 0544 212135
info@vecchiaravenna.com

MENU € 25 (bevande escluse)

Antipasto romagnolo
Tagliatelle al ragu

Straccetti all'aceto balsamico e grana
Patate arrosto

Acqua
V. vino
Caffe
Dolce

ANTICA BOTTEGA
D1 FELICE
Via Ponte Marino, 23/25 - Tel: 0544 240170

abf@anticabottegadifelice.com
MENU € 36 (bevande incluse)

Mix ricco di salumi con
piadina squacquerone,
gnoccoa fritto e
radicchio e bruciatini

i Mixed with freshly

i sliced meats, piadinas,
i squacquerone cheese,
: fled dumpling and chi-
: cory and bacon bits
Bis di primi con 5
cappelletto al ragu e
passatelli asciutti
con carciofi e crudo
croccante

Pair with cappelletti
: with meat sauce and
: dry passatelli with
artichokes and crispy
i rawjam

Tagliata con sale di :
Cervia e rosmarino
con patate al forno

: Slices black angus with
cooking salt, rosemary
i and baked potatoes
Mousse allo
squacquerone con salsa : Squacquerone mousse
ai frutti di bosco i with berries sauce

®

CORTE CABIRIA

Via Mordani Filippo, 8 - Tel : 0544 35060
info@cabiriaravenna.it

MENU € 45 (bevande escluse)

Carpaccio di Ricciola pescata all'amo con piccole
Verdure, Germogli e Fiori eduli

Triglia di scoglio del Mediterraneo e patata
schiacciata allo zafferano in salsa delicata di
zuppa di pesce e Marasciuolo selvatico

Soffice di Baccala mantecato con sfoglie di
Polenta di Storo croccanti e insalata di pomodori
Camone, Frutto del Cappero e Basilico

Maccheroncini al torchio con gamberi e
vongole veraci su passatina di Mugnoli
di “Spirito Contadino”

Trancio di Ombrina Bocca d’Oro con Bietole Arco-
baleno leggermente piccanti e Doratine di patate

Sorbetto alle fragole con insalatina di fragole e
Aceto Balsamico

Via Mafalda di Savoia, 9 - Tel: 0544 473917
info@ristorantenuovascai.it

MENU € 18 (bevande incluse)

Bis di primi : Two dishes
(Lasagne arrosto e i (Lasagne and
strozzapreti strozzapreti with

alle verdure) i vegetables)

Mixed roasted meat
i with backed potatoes

Arrosto misto
Zuppa inglese

5 acqua, v vino ¢ ¥ water, ¥ wine
caffe : coffee
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ALBERGO RIST

1 CHERUBINI
Via Rocca Brancaleone, 42 - Tel: 0544 39403
abf@ albergoristoranteicherubini.it

MENU € 15 (bevande escluse)

Tagliatella al Ragu
Grigliata di carne

: Nudeln with
: Bolognese sauce

con patate Mixed grilled meat
Ciambella with france fries
Caffe : Homemade “biscuit
Vino cake”
Acqua Coffee

: wine
Lasagne al Forno i water
Arrosto misto
con insalata i Lasagne

Zuppa inglese | Mixed roated meat

Caffe with salad
Vino : English soup
Acqua i Coffee

: wine

i water

[14]

LABIRINTO DEL GUSTO

Bis di minestre
Capelletti e tortelloni
o altro

Coniglio con patate
o carne ai ferri
e contorno

Dolce
Caffe

: Bis of main of pasta
: Cappelletti and

i tortelloni or Lasagna
i or other

{ Rabbit in humid with
: potatoes or galled
i meat and side dish

Dessert
: Coffee

(9]

RISTORANTE DUE DAME
CAFFETTERIA

Via Piazza del Popolo, 17 - Tel: 0544 36958
info@duedame.it

MENU € 35 (bevande incluse)

Insalata di valeriana,
mazzancolle e carciofi
freschi e champignon

Lasagnetta al pesto
e gamberi

Tagliata di pesce spada
fresco in crosta di
pistacchi con finocchio

Semifreddo ricotta
e fichi con salsa di
cioccolato

¢ Valerian salad with
: king prawns fresh
i artichokes and

i mushrooms

i Home made lasagna

i with pesto ande

i shrimps

i Slices fresh sword fish
i in a pistachio crust

i with fennel

Ricotta and figs parfait
with chocolate sauce

®

CA’ DE VEN

Via Maggiore, 7 - Tel: 0544 212176
info@ristorantefricando.it

MENU € 25 (bevande incluse)

PESCE

ANTIPASTO: crostone
baccala e bufala

SECONDO: sarde alla
scottadito
con radicchio e cipolla

| FISH

: APPETIZER: bread with
i cod and mozzarella
i di bufala

| MAIN: sardines “alla

i scottadito” with
: chicory and onion

[10)

RISTORANTE ALEXANDER

Via Bassa del Pignataro, 8 - Tel: 0544 212967
info@ristorantealexander.it

MENU € 35 (bevande escluse) MENU € 38

CARNE

Crocchette di formaggio
di grotta in crosta di
grano saraceno rosso
d'uovo e funghi pioppini

Passatello asciutto con
fonduta e tartufo di
pineta

Maialino da latte
croccante sulla pelle,
patate allolio d'oliva e
crumble di borlotti

Tortino cioccolato dolce
salato agli arachidi

: PESCE

Polipo ala brace,
i carbone di seppia e
carciofi

Chitarra di grano con
: alici, pinoli, uvetta e
i pane al finocchietto

i Coda di rospo arrostita
: con salsa carbonara e
: semolino fritto

Tortino cioccolato dolce
 salato agli arachidi

®

RISTORANTE
LA GARDELA

TABERNA BOARIA

Via Mentana, 33 - Tel: 0544 215258
info@tabernaboaria.com

MENU € 29 (bevande escluse)

Degustazione di salumi, : Mixed colonas, cheeses
formaggi e confetture and artigianal jams

artigianali :

i Mixed meat of suine
Gligliata mista and sheep grilled
romagnola with mixed fresh
con pinzimonio i vegetables

Semifreddo ai frutti

Parfait with soft fruits
di bosco :

@

NATURALMENTE BURGER

Via Piazza Duomo, 8 - Tel: 0544 215691
cris.casadei65@gmail.com

MENU (bevande incluse)

Hamburger gourmet
con prodotti IGP e DOC

i Gourmet Hamburger with
: IGP and DOC products € 14

Patate fritte al i Hand cut franchfries
rosmarino

¢ Ravenna Style “tegamino”
La nostra pizza al Pizza with
tegamino, farina : Kamut flour €10
di kamut e prodotti
IGP e DOC i ‘1 cappelletti” local

| traditional pasta € 9
“l cappelletti” piatto
della tradizione locale Vegan and vegetarian
 foods €8
Specialita vegane e
vegetariane  Vegan noodels €9

| Palafel home-made € 8
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RISTORANTE PIZZERIA
BABALEUS

Via Mentana, 23 -

Tel: 0544 34957

abboluca79@gmail.com

MENU € 35 (bevande escluse)

Animella di vitello
croccante con crema
fritta e ananas arrostito

Cannellone di farina di
castagne con patate,
porcini e fonduta

al profumo di tartufo

Cosciotto di agnello
arrostito su pave di patate
e salsa al sangiovese con
erbe aromatiche

Semifreddo allo
squacquerone con
crumble di amaretti, fichi
caramellati e saba

Crisp veal sweetbreads

with fried cream and

roast pineapple

Chestnut flour cannelloni
with potatoes, porcwini
mushrooms and fondue with
truffle

Roasted leg of lamb with

sauce with aromatic herbs

Parfait scquacquerone with

amaretti crumble, caramelized

figs and saba

i Tagliatelle di seppia
¢ con riso nero e
: ristretto di crostacei

¢ Risotto mantecato all’astice,
: crema di zucca e bollicine
: di prosecco

: Scaloppa di salmone e

: capesante rosolate con
: melone bianco invernale
: e salsa al lemongrass

¢ Tortino caldo al

: cioccolato fondente con
: cuore morbido

i Cuttlefish tagliatelle with

. black rice and shellfish

i consommé

Pumpkin risotto with a splash
i of Prosecco and lobster

Salmon escalope and scallop
: browned with honeydew
: melon and lemongrass sauce

h : Molten dark chocolate cake
potatoes pave and Sangiovese :

Via Corrado Ricci, 24 tel: 0544 30163
info@cadeven.it

MENU € 32 (bevande incluse)

Affettati misti piadina : Varied cold meats

squacquerone Soft fresh cheese
{ Plain flat bread

Bis di primi

Cappelletti al ragu i Bis

Strozzapreti salsiccia  : Ravioli with meat

e piselli sauce

: Pasta with cream
Tagliata di manzo sausage and peas
patate al rosto :

: Grilled sliced beef

Dessert Roast potatoes
Acqua
Vino | Dessert
Caffe : Water
: Wine

i Coffee

/|| SPECIAL MENU 26 MARCH 2015 ///

Via Ponte Marino, 3 tel: 0544 217147
info@ristorantelagardela.com

MENU € 25 (bevande escluse)

Tagliere del i Gourment dish with
Buongustaio typical Romagna

con prodotti tipici e Production and piadina
piadina :

Cappelletti homemade
with meat sauce
: traditional

Cappelletti casarecci
al ragu tradizionale

Great dish with meat
i and vegetables and
 the grill

“La Grigliata” gran
piatto con carni e
verdure alla brace

Crema di Ravenna
Artusiana

{ Crema di Ravenna
¢ (old recipe Artusi)

Vicolo Gabbiani, 7 tel: 0544 216464
info@ristorantebabaleus.com

MENU € 20 (bevande escluse)

Antipasto con Piadina
squacquerone ed

: Appetizer with piadina
: squacquerone and

affettati : sliced
 (typical romagna
Cappelletti al ragu production)

Straccetti di pollo
all’aceto balsamico su
insalatina fresca

Gelato

E consigliata la prenotazione. Si potra scegliere tra questi menu dedicati oppure le portate dal menu completo dei ristoranti
Reservations recommended. You can choose between these special menus or dishes from the full menu of restaurants

Cappelletti with meat
: sauce

Chicken with balsamic
vinegar on fresh salad

: ice cream
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VINERIA NUOVA

Via Pellegrino Matteucci, 2 - Tel: 0544 30904
info@vinerianuova.it

MENU € 20 (bevande incluse)

Terrina di tacchino e
pistacchi con insalatina
di lenticchie

Riso Acquerello
mantecato al limone e
basilico

Galletto in porchetta
con radicchio e saba
Mousse di mascarpone
con salsa al cioccolato

: Turkey and Pistachio
 terrine with salad of

: lentils

: Risotto Acquerello with
: lemon and basil
Cockerel in Porchetta

¢ with radicchio and
coocked grape must
Mascarpone Mousse

i with choccolate sauce

[12)

BISTRO’ SAN GIORGIO

Via Agnello, 10/A - Telefono: 333 9986448
bistrosangiorgio@hotmail.it

MENU € 20 (bevande escluse)

Coppiette ferraresi
con prosciutto di Parma

Tortelli alle erbe con
scalogno romagnolo igp

Spezzatino di manzo
al sangiovese

Radicchio con bruciatini
Crema di squacquerone
con fichi

Coppiette ferraresi con
fesa di tacchino halal

Tortelli alle erbe con
scalogno romagnolo igp

Spezzatino di manzo
verdure al cartoccio

Crema di squacquerone
con fichi

: Ferrara’s bread with

i parma’s ham

Tortelli with herbs and
: local sweet onions
Stew of beef and

: Sangiovese wine

Chicory with crispy
i bacon. Squacquerone
: cream and figs

Ferrara’s bread with
i TURKEY ham halal

Tortelli with herbs and
: local sweet onions

Stew of beef
i vegetables in foil

Squacquerone cream
i and figs

®

RISTORANTE
] FURFANTI

Via Paolo Costa, 1 tel: 0544 219707

MENU € 25 (bevande escluse) MENU € 30

CARNE

antipasto furfanti

1/2 porzione

primo: sfoia lorda con
prosciutto e scalogno
secondo: il maiale
(tagli e consistenze
diverse)

MEAT

Appetizer “furfanti
1/2 portion

First courses: pasta
stuffed with cheese,
ham and onion

main courses: the pork
(various cuts and
textures)

Water and house wine
(1glass)

: PESCE
i antipasto: calamaro

: ripieno di baccala con
: pesto su insalata

¢ di lenticchie nere
primo: gnocchi ripieni
¢ di caprino con cozze,
: fave e bottarga

: secondo: fritto misto
i di pesce e verdure

i sorbetto

: acqua e vino (calice
 della casa)

: FISH

: Appetizer: stuffed quid

¢ with cod with pesto on
 salad of black lentils

: First courses: dumplings
: stuffed with goat

: cheese, mussels, broad
: beans and salted mullet
: roe main courses: mixed
: fried and vegetables

i and sorbetto. Water and
i house wine (1 glass)



